
Vitigno: Sangiovese 
Estensione dei vigneti: 2.5 ettari
Età delle piante: 30 anni 
Terreno: tessitura media, terreno ricco in galestro e ben drenante 
Altitudine: 250 s.l.m.
Resa: 30 q.li/ha. 

Vendemmia: manuale, terza settimana di ottobre. 
Vinificazione: selezione manuale dei grappoli e dei singoli acini su banchi 
di cernita. Fermentazione di 35 giorni svolta in tini di acciaio inox a 
temperatura controllata.
Maturazione in legno: 36 mesi in tonneaux di legno francese da 500 l. 
Affinamento in bottiglia: 24 mesi. 

Alcol: 15 % 
Acidità: 6.04 g/l
Zuccheri: 1.50 g/l 

Note degustative:
Colore: rosso rubino intenso con riflessi granati, limpido. 
Aroma: avvolgente con frutto intenso ben amalgamato con i legni dolci in 
cui è maturato; nitido e fragrante. 
Sapore: elegante e tipico, morbido e pieno, ben strutturato. 

Formati: bottiglie da 0.750 lt., 1.5 lt., 3 lt.
Confezione: cassetta di legno. 

Caratteristiche della vendemmia:
Dopo un inverno caratterizzato da basse temperature e abbondanti 
nevicate e una primavera altrettanto piovosa, la stagione è proseguita 
con un’estate calda e asciutta. Luglio e agosto hanno visto elevate 
temperature e sporadiche precipitazioni che hanno aiutato a moderare 
lo stress idrico dato dal calore dei mesi estivi. Settembre ha portato 
temperature nella media stagionale con buon escursioni termiche 
giornaliere. La maturazione delle uve è proseguite in maniera ottimale. 
Numero di stelle: cinque. 

TENUTA FANTI
Castelnuovo dell’Abate – Montalcino

www.tenutafanti.it
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BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG RISERVA «VIGNA LE MACCHIARELLE»

Dalla vigna “Le Macchiarelle”, impiantata da Filippo Fanti nel 1980, viene prodotto, solo nelle 
annate migliori, il Brunello Riserva.  Dalla vigna più vecchia della tenuta, si produce un vino dotato 
di struttura, carattere e complessità, eccellenti caratteristiche date dalla combinazione di suolo, 

esposizione ed età della vigna.  
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