BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG «VALLOCCHIO»

Die fiinf dltesten Weinberge des Anwesens tragen zur Entstehung von Brunello Vallocchio bei,
das ausschlieRBlich in den besten Jahrgangen hergestellt wird. Dieser Wein wird genau in der
Region Castelnuovo dell'Abate hergestellt, wo die besten Weinproduktionen der Region
nachgewiesen wurden. Das Engagement der Familie Fanti fur Spitzenleistungen findet sich in
diesem Wein, einer groRen Auswahl, die sowohl Struktur als auch Weichheit und ein

hervorragendes organoleptisches Profil bietet.

2013 BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG «VALLOCCHIO»

Rebsorte: Sangiovese

Rebflache: 2.5 ha.

Alter der Rebdcke: 20 bis 30 Jahre

Boden: Mittlere Textur, reich an Mergel und gut durchlassig.
Hohe: 230-250 4.d.M.

Ertrag: 60 to/ha.

Lese: erste Oktoberwoche

Vinifikation: 30 Tage in Edelstahlfassern bei kontrollierter Temperatur (max.
30° C).

Ausbau in Holz: 30 Monate in Tonneaux (500 ).

Verferinerung in der Flasche: 12 Monate.

Alkoholgehalt: 14.5 %
Gesamtsdure: 5.6 g/|
Restzucker: 0.9 g/|

Sensorische Merkmale:

Farbe: sehr intensives Rubinrot.

Aroma: umhillender Auftakt mit gut reifen Primararomen wie Kirsche und rote
Heidelbeere begleitet von Noten von Schokolade, Vanille und weillem Pfeffer.
Geschmack: intensiv, korperhaft und komplex mit dichten Tanninen, die von
der Struktur des Weines gut gestiitzt werden. Frisch und leicht schmackhaft im
Finale.

Flaschengrofen: 0.3751t., 0.750 It., 1.5 It., 3 It.

Merkmale der Lese 2013:

Der Jahrgang 2013 beginnt mit den Wintermonaten, die von starken
Regenfallen und massiven Schneeféllen gepragt sind. Der Frihling wird auch
von reichlich Regen und niedrigen Temperaturen gepragt sein. Die
Sommermonate beginnen mit einer gewissen Unsicherheit, mit einem kiihlen
und regnerischen Juni, und dauern so bis August an, einem Monat, der Tag und
Nacht von hohen Temperaturen und einem guten Temperaturbereich gepragt
ist. Auch im September gab es einen Sommertrend mit anhaltender Sonne. Die
Trauben haben einen guten Sauregehalt und gut integrierte Tannine.

Anzahl der Sterne: vier.
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ANERKENNUNGEN:

Tre Bicchieri Gambero Rosso
91/100James Suckling
92/100 Vinous (A. Galloni)
91/100 James Suckling




